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La cooperativa Valle di Bagolino

Di Redazione

La cooperativa Valle di Bagolino é ’'unica Cooperativa che produce il Bagoss. Raccoglie il 97% dei produttori attuali
(28 aziende) ed ¢ inoltre soggetto Capofila del Consorzio di tutela del formaggio Bagoss

Questo formaggio di montagna e prodotto secondo metodi secolari che lo hanno reso celebre per il suo
gusto davvero unico rendendolo il prodotto piu celebre delle Prealpi Bresciane.

Il disciplinare di produzione prevede che il latte impiegato provenga esclusivamente da vacche brune
alimentate con fienagione locale, preferibilmente da uno dei 22 alpeggi del comune.

Il 1atte, filtrato usando rametti ed aghi di abete, viene cotto dentro un grande pentolone di rame su fuoco
vivo alimentato a legna; si aggiunge al momento opportuno zafferano, ingrediente che oltre a conferire
aroma ed il tipico colore giallo, evoca la storia secolare dei legami di Bagolino con Venezia e 1’Oriente.

Per ottenere un chilo di questo formaggio dal colore dorato sono necessari ben 20 litri di latte, cui si
devono aggiungere la grande perizia e pazienza del casaro, che stagiona ogni forma per un periodo
compreso frai14 edi 36 mesi, rigirandola ed ungendola con olio di lino a temperatura ed umidita
costante.

Per queste ragioni quindi possiamo dire che il Bagoss € il prodotto pili celebre della Valle Sabbia.
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